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Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst umweltge-
recht. Das Ruckfiihren der Verpackungsmaterialien in den Mate-

rialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das Miillaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Ver-

packung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln
ist, sondern an einem Sammelpunkt fir das
Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen
dieses Produkts schitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch fal-
sches Entsorgen gefahrdet. Weitere Informationen iber das
Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus, Ihrer
Mullabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das Produkt gekauft
haben.

BestimmungsgemaRe Verwendung

Das Kochfeld ist nur fiir die Zubereitung von Speisen im Haushalt
zu benutzen. Es darf nicht zweckentfremdet und nur unter Auf-
sicht verwendet werden.

Hier finden Sie...

Bitte lesen Sie die Informationen in diesem Heft sorgfaltig durch
bevor Sie Ihr Kochfeld in Betrieb nehmen. Sie finden hier wich-
tige Hinweise fiir Ihre Sicherheit, den Gebrauch, die Pflege und
die Wartung des Gerates, damit sie lange Freude an lhrem Gerat
haben.

Sollte einmal eine Stérung auftreten, sehen Sie bitte erst einmal
im Kapitel ,Was tun bei Problemen?* nach. Kleinere St6rungen
konnen Sie oft selbst beheben und sparen dadurch unnétige Ser-
vicekosten.

Bewahren Sie diese Anleitung sorgfaltig auf. Bitte reichen Sie
diese Gebrauchs- und Montageanweisung zur Information und
Sicherheit an neue Besitzer weiter.
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Sicherheitshinweise

Fiir Anschluss und Funktion

Die Gerate werden nach den einschlagigen Sicherheitsbestim-
mungen gebaut.

Netzanschluss, Wartung und Reparatur der Gerate darf nur
ein autorisierter Fachmann nach den geltenden Sicherheitsbe-
stimmungen vornehmen. Unsachgemaf ausgeflihrte Arbeiten
geféhrden lhre Sicherheit.

Fiir das Kochfeld allgemein

Stellen Sie Topfe und Pfannen nicht leer auf eingeschaltete
Kochzonen. Vermeiden Sie das Leerkochen der Topfe, da
dabei Uberhitzungsgefahr der Tépfe besteht!

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertdpfen. Simmertdpfe
kénnen unbemerkt leerkochen! Dies fiihrt in der Folge zu
Beschadigungen am Topf und am Kochfeld. Hierfiir wird keine
Haftung ibernommen!

Uberhitzte Fette und Ole kénnen sich selbst entziinden. Spei-
sen mit Fetten und Olen nur unter Aufsicht zubereiten. Entziin-
dete Fette und Ole niemals mit Wasser I6schen! Deckel
auflegen, Kochzone abschalten.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr widerstandsfahig. Vermeiden
Sie dennoch, dass harte Gegenstande auf die Glaskeramik-
Flache fallen. Punkiférmige Schlagbelastungen kénnen zum
Bruch des Kochfeldes flihren.

Bei Briichen, Spriingen, Rissen oder anderen Beschadigun-
gen an der Glaskeramik besteht Stromschlaggefahr. Das
Gerat sofort aulRer Betrieb setzen. Sofort die Haushalts-Siche-
rung ausschalten und den Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch einen Defekt der Sensorsteue-
rung nicht mehr abschalten lassen, sofort die Haushalts-Siche-
rung ausschalten und den Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit Haushaltsgeraten! Anschlussleitun-
gen durfen nicht mit den heilen Kochzonen in Beriihrung kom-
men.

P,

+ Das Glaskeramik-Kochfeld darf nicht als Ablageflache benutzt
werden.

+ Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochzonen legen. Von
der heilRen Kochzone alles fernhalten, was schmelzen kann,
z.B. Kunststoffe, Folie, besonders Zucker und stark zuckerhal-
tige Speisen. Zucker sofort im heilen Zustand mit einem spe-
ziellen Glasschaber vollstandig von dem Glaskeramik-
Kochfeld entfernen, um Beschédigungen zu vermeiden.

+ Keine feuergefahrlichen, leicht entziindbare oder verformbare
Gegenstande direkt unter das Kochfeld legen.

+ Niemals verschlossene Konservendosen und Verbundschicht-
verpackungen auf Kochzonen erhitzen. Durch Energiezufuhr
kénnten diese zerplatzen!

+ Die Sensortasten sauber halten, da Verschmutzungen vom
Gerat als Fingerkontakt erkannt werden konnte. Niemals
Gegensténde (Topfe, Geschirrtlicher, etc.) auf die Sensortas-
ten stellen!

» Wenn Tdpfe bis (iber die Sensortasten lberkochen, raten wir
dazu, die Aus-Taste zu betatigen.

+ HeiRe Topfe und Pfannen dlirfen die Sensortasten nicht abde-
cken. In diesem Fall schaltet sich das Gerat automatisch ab.

+ Flambieren Sie nie unter einer Dunstabzugshaube - im Filter
befindliches Fett kann dabei in Brand geraten!

+ Wiederholtes Festbrennen von Verschmutzungen vermeiden.
+ Kalkablagerungen schaden der Kochflache.

+ Beim direkten Grillen auf der Multifunktions-Kochzone miissen
samtliche anderen Kochzonen ausgeschaltet bleiben! Es
besteht Brandgefahr wegen lberhitzter Fette und Ole!

Fiir Personen

+ Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt, durch Personen (ein-
schlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie
werden durch eine fir ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Geréat zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerét spielen.

* Achtung:
Die Oberflachen an Heiz- und Kochstellen werden bei Betrieb
heiB. Aus diesem Grunde sollten Kleinkinder grundsatzlich
ferngehalten werden.
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Das Dekor kann von den Abbildungen abweichen. 11. Ein-Taste

Kochzone vorne links

Kochzone hinten links

Kochzone Mitte

Kochzone hinten rechts

Kochzone vorne rechts
Touch-Control Bedienfeld
Glaskeramik-Kochfeld

Kochzone Mitte hinten (Braterzone)
Kochzone Mitte vorne
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10. Multifunktions-Kochzone

12. Aus-Taste
13. Bedienungstasten Kochzone vorne links

14. Symbol zur Zuordnung der Lage der Kochzone auf dem
Glaskeramik-Kochfeld

15. Minus-Taste (verringern)

16. Plus-Taste (erhohen)

17. Kochstufen-Anzeige

18. Kreiszuschaltungstaste

19. Symbole fiir die Zuschaltung

20. Stop-Taste

21. Verriegelungstaste mit Kontroll-Leuchte
22. Bedienungstasten TIMER

23. Timer-Anzeige (Abschaltautomatik)

24. Kontrollleuchte zur Zuordnung der Lage der Kochzone auf

dem Glaskeramik-Kochfeld



Geratebeschreibung

Bedienung durch Sensortasten

Die Bedienung des Glaskeramik-Kochfeldes erfolgt durch Touch-
Control Sensortasten. Die Sensortasten funktionieren wie folgt:
mit der Fingerspitze ein Symbol auf der Glaskeramikoberflache
kurz berlihren. Jede korrekte Betatigung wird durch einen Signal-
ton bestatigt. Nachfolgend wird die Touch-Control Sensortaste
als ,Taste” bezeichnet.

Ein-Taste () (11)/ Aus-Taste (0) (12)

Mit diesen Tasten wird das gesamte Kochfeld ein- und ausge-
schaltet (Hauptschalter).

Minus-Taste  (15) / Plus-Taste & (16)

Mit diesen Tasten werden die Einstellungen der Kochstufen, der
Abschaltautomatik und des Kurzzeitweckers vorgenommen.
Durch die Minus-Taste wird der Anzeigewert verringert, durch die
Plus-Taste erhoht.

Der Anzeigewert kann geléscht werden, indem beide Tasten
gleichzeitig gedriickt werden.

Kochstufen-Anzeige 8. (17)

Die Kochstufen-Anzeige zeigt die gewahlte Kochstufe, oder:
Hoee Restwérme

A Ankochautomatik
STOP......... Stop-Funktion

Lo Kindersicherung (Child-Lock)
[ Warmbhaltefunktion

Kreiszuschaltungstaste @ (18)

Fir die Zuschaltung weiterer Heizkreise.
Die Zuschaltung ist nur méglich, wenn die Kontrollleuchte blinkt.

Symbole fiir die Zuschaltung (19)

Beispiele:

®© .. alle drei Heizkreise in Betrieb
Do, alle Heizkreise der Braterzone in Betrieb

STOP-Taste 9 (20)

Der Kochvorgang kann kurzzeitig durch die STOP-Funktion
unterbrochen werden.

Verriegelungstaste (21)

Durch die Verriegelungstaste kénnen die Tasten gesperrt wer-
den.

Minus-Taste @ | Plus-Taste @ des Timers (22)

Zum Programmieren der Abschaltautomatik oder des Kurzzeit-
weckers.



Bedienung

Betriebsdauerbegrenzung

Das Kochfeld besitzt eine automatische Betriebsdauerbegren-
zung. Die kontinuierliche Nutzungsdauer jeder Kochzone ist
abhangig von der gewahlten Kochstufe (siehe Tabelle).
Voraussetzung ist, dass wahrend der Nutzungsdauer keine Ein-
stellungsanderung an der Kochzone vorgenommen wird.

Wenn die Betriebsdauerbegrenzung angesprochen hat, wird die
Kochzone abgeschaltet, es ertont ein kurzer Signalton und ein H
erscheint in der Anzeige.

Eingestellte
Kochstufe

Betriebsdauerbegrenzung
in Std: Min.

8:40
6:42
5:18
4:20
3:32
2:50
2:19
1:53
1:30

©CoOo~NOORWN-—-

Sonstige Funktionen

Bei langerem oder gleichzeitigem Betéatigen von einer oder meh-
reren Sensortasten (z.B. durch einen versehentlich auf die Sen-
sortasten gestellten Topf) erfolgt keine Schaltfunktion.

Es blinkt das Symbol ' und ein zeitlich begrenzter Dauersignal-
ton ertdnt. Nach einigen Sekunden wird abgeschaltet. Bitte den
Gegenstand von den Sensortasten entfernen.

Zum Léschen des Symbols ' die Aus-Taste @ betatigen,
anschlieRend kann das Kochfeld durch die Ein-Taste (D wieder
eingeschaltet werden.

Energiespartipps

Nachfolgend finden Sie einige wichtige Hinweise, um energie-
sparend und effizient mit Inrem neuen Kochfeld und dem Koch-
geschirr umzugehen.

+ Der Topfbodendurchmesser sollte gleich grof sein wie der
Kochzonendurchmesser.

+ Beim Kauf von Topfen darauf achten, dass haufig der obere
Topfdurchmesser angegeben wird. Dieser ist meistens grofier
als der Topfboden.

+ Schnellkochtdpfe sind durch den geschlossenen Garraum und
den Uberdruck besonders zeit- und energiesparend. Durch
kurze Gardauer werden Vitamine geschont.

+ Immer auf eine ausreichende Menge Flissigkeit im Schnell-
kochtopf achten, da bei leergekochtem Topf die Kochzone und
der Topf durch Uberhitzung beschadigt werden kénnen.

+ Kochtopfe nach Mdglichkeit immer mit einem passenden
Deckel verschlieRen.

+ Zu jeder Speisemenge sollte der richtige Topf verwendet wer-
den. Ein groBer kaum gefiillter Topf benétigt viel Energie.

Kochstufen

Die Heizleistung der Kochzonen kann in mehreren Stufen einge-
stellt werden. In der Tabelle finden Sie Anwendungsbeispiele fiir
die einzelnen Stufen.

Kochstufe Geeignet fir
0 Aus-Stellung, Nachwarmenutzung
L Warmbhaltefunktion
1-2 Fortkochen kleiner Mengen
(niedrigste Leistung)
3 Fortkochen
4-5 Fortkochen groRRer Mengen, Weiterbra-
ten gréRerer Stlicke
6 Braten, Einbrenne herstellen
7-8 Braten
9 Ankochen, Anbraten, Braten
(hochste Leistung)

Multifunktions-Kochzone

Zum Kochen, Braten und Warmhalten von
Speisen und Geschirr, aber auch zum direk-
ten Grillen auf der Glaskeramik.

Hinweise: direktes Grillen auf der Glaske-
ramik

Das Glaskeramik-Kochfeld ist dazu geeignet,
direkt auf der heilRen Kochzone zu grillen.
Das Grillgut, wie Steaks oder Wiirstchen, wird auf die heile
Kochzone gelegt. Der Vorteil liegt auf dem fettarmen Grillen,
denn es wird kein bis sehr wenig Ol auf die Kochzone aufgetra-
gen.

Zum Grillen kein Olivendl verwenden. Eingebrannte Olivendl-
reste lassen sich nur sehr schwer wieder entfernen.

Durch unsachgemafe Reinigung oder das Schneiden mit Mes-
sern auf der Grillfliche entstandene Kratzer haben keinen nega-
tiven Einfluss auf die Funktion des Gerates. Sie beeintrachtigen
lediglich das Aussehen.

Um den Garzustand zu priifen sollte das Anschneiden von Grill-
gut auf einem Brett erfolgen, nicht auf der Glaskeramikoberfla-
chel!

Wichtig: Beim direkten Grillen auf der Multifunktions-Koch-
zone miissen samtliche anderen Kochzonen ausgeschaltet
bleiben! Es besteht Brandgefahr wegen iiberhitzter Fette
und Ole!

Restwarmeanzeige

Das Glaskeramik-Kochfeld ist mit einer Restwarmean- ’
zeige H ausgestattet. h

Solange das H nach dem Ausschalten leuchtet, kann die
Restwdrme zum Schmelzen und Warmhalten von Speisen
genutzt werden. Nach dem Erléschen des Buchstabens H kann
die Kochzone noch heil® sein. Es besteht Verbrennungsgefahr!
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Tastenbetatigung

Die hier beschriebene Steuerung erwartet nach der Betatigung einer (Aus-
wahl-) Taste anschlieBend die Betatigung einer nachfolgenden Taste.

Die Betatigung der nachfolgenden Taste muss grundsatzlich innerhalb von
10 Sekunden begonnen werden, ansonsten erlischt die Auswahl.

Die Plus-/ Minus-Tasten kdnnen einzeln angetippt werden oder permanent
gedrickt gehalten werden.

Kochfeld und Kochzone einschalten

1. Ein-Taste (D solange betatigen, bis die Kochstufenanzeigen 0 zeigen.
Es ertdnt ein kurzer Signalton. Die Steuerung ist betriebsbereit.

2. Gleich darauf mit der Plus-Taste @ oder Minus-Taste @ einer Koch-
zone eine Kochstufe wahlen. Durch die Plus-Taste wird die Kochstufe 1
eingeschaltet, durch die Minus-Taste die Kochstufe 9.

3. Einen Kochtopf auf die Kochzone stellen.

Kochzone ausschalten

4. a) Minus-Taste @ mehrmals betatigen, bis die Kochstufenanzeige 0
anzeigt, oder

b) Minus-Taste @ und Plus-Taste @ gleichzeitig einmal betétigen.
Die Kochzone wird von jeder Kochstufe aus direkt ausgeschaltet, oder

c) Aus-Taste @ betatigen. Das gesamte Kochfeld wird abgeschaltet
(alle Kochzonen werden abgeschaltet).

Kochfeld abschalten

5. Aus-Taste @ betatigen. Das Kochfeld wird unabhéngig von der Einstel-
lung vollstédndig ausgeschaltet.

Warmhaltefunktion L./

Mit der Warmhaltefunktion Lt kdnnen fertige Speisen auf einer Kochzone
warm gehalten werden. Die Kochzone wird mit geringer Leistung betrieben.

1. Kochgeschirr steht auf einer Kochzone und eine Kochstufe (z.B. 3) ist
gewahlt.

2. Die Minus-Taste @ betétigen, um die Kochstufen herunterzuschalten
(.- 3,2, 1, L1 ). Bei Lt stoppen; die Warmhaltefunktion ist eingeschaltet.

3. Zum Ausschalten die Minus-Taste @ einmal betatigen (0).

Die Warmhaltefunktion steht 120 Minuten zur Verfligung, danach wird das
Kochfeld ausgeschaltet.



Bedienung (D)

1. %@ Kreiszuschaltung ©)
o

n\off 1. Das Kochfeld einschalten.

- 2. Gewiinschte Kochstufe von 1-9 wéhlen.
2. © - b . o ,
= = 3. Die Kreiszuschaltungstaste ©) betatigen, bis die Kontrollleuchte Giber

dieser Taste blinkt.

4. Gleich anschlielfend die Plus-Taste @ oder Minus-Taste @ der jewei-
)‘/ ligen Kochzone driicken oder gedriickt halten, um weitere Heizkreise ein-
zuschalten.

O —
Z AN
3. % g @\ muss blinken Wichtig: Das Zuschalten durch die Plus-Taste @ oder Minus-Taste

@ funktioniert nur, solange die Kontrollleuchte blinkt!

6‘% Hinweise
4. @ =-> @ » Neben der Kochstufen-Anzeige leuchten Symbole fiir den zweiten bzw.
dritten zugeschalteten Heizkreis.

00,100 . . . . =
+ Die manuell zugeschalteten Heizkreise werden automatisch abgewahlt,

wenn die Kochzone ausgeschaltet wird.
© &~ (©

00,00

STOP-Funktion

- Der Kochvorgang kann kurzzeitig durch die STOP-Funktion unterbrochen

1 werden, z.B. wenn es an der Haustlre klingelt. Um den Kochvorgang mit den

’ gleichen Kochstufen fortzusetzen, muss die STOP-Funktion aufgehoben wer-
den. Ein evtl. eingestellter Timer wird angehalten und lauft danach weiter.

2 @ Aus Sicherheitsgriinden steht diese Funktion nur 10 Minuten zur Verfiigung.
: I =) 7< Danach wird das Kochfeld ausgeschaltet.
7 Tt Tt 1. Das Kochgeschirr steht auf den Kochzonen und die gewtinschten Koch-
- l/- 1 1 'ﬁ 1 1 'ﬁ 1 . N
;l:' I i N K stufen sind eingestellt.
3 = 2. Stop-Taste betatigen. Anstelle der gewahlten Kochstufen, leuchten
. @ nacheinander die Buchstaben S-T-O-P auf.
J
\‘ . 3. Die Unterbrechung wird beendet, indem zuerst die Stop-Taste beté-
tigt wird und danach eine beliebige andere Taste (ausgenommen Ein-/
(§ 27 b 1111 Aus-Taste).
e Die Betatigung der zweiten Taste muss innerhalb von 10 Sekunden erfol-

gen, ansonsten schaltet das Kochfeld ab.

Verriegelung

Durch die Verriegelung kann die Bedienung der Tasten und die Einstellung
einer Kochstufe gesperrt werden. Lediglich die Aus-Taste bleibt zum Aus-

NV schalten des Kochfeldes bedienbar.
o o~ .
1. @v - ﬁ"\ Verriegelung einschalten (wahrend des Kochens):

‘ 1. Verriegelungstaste betatigen, um die Funktion zu aktivieren. Die
Kontroll-Leuchte ber der Verriegelungstaste leuchtet. Die Bedienung ist
gesperrt.

)6» O Verriegelung ausschalten
™ - . . .
2. ﬁ —-p 2. Verriegelungstaste betatigen, um die Funktion auszuschalten. Die

Kontroll-Leuchte (iber der Verriegelungstaste erlischt.

Hinweise

+ Die aktivierte Verriegelung bleibt auch bei ausgeschaltetem Kochfeld
erhalten. Zum nachsten Kochvorgang muss sie deshalb zuerst aufgeho-
ben werden!

+ Bei Netzausfall wird die eingeschaltete Verriegelung aufgehoben, d.h.
deaktiviert.
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1. G%@ Abschaltautomatik (Timer)
on-~ off

Durch die Abschaltautomatik wird jede eingeschaltete Kochzone nach einer
einstellbaren Zeit automatisch abgeschaltet. Es konnen Kochzeiten von 1 bis
99 Minuten eingestellt werden.

2. % @ % @E 1. Das Kochfeld einschalten.

2. Eine oder mehrere Kochzonen einschalten und gewiinschte Kochstufen
wahlen.

3. Die Plus-Taste @ und Minus-Taste @ des Timers gleichzeitig betati-
gen. Der Bereitschaftspunkt der Abschaltautomatik leuchtet. Die Tasten
weiter betétigen, bis die Timer-Kontrollleuchte fir die gewtinschte Koch-
zone blinkt.

Wichtig: Timer-Kontrollleuchten kénnen nur blinken, wenn die Kochzonen
vorher eingeschaltet wurden (Kochstufe gréRer 0).

4. Gleich darauf durch die Minus-Taste @ oder Plus-Taste @ des
Timers die Kochzeit von 1 bis 99 Minuten eingeben.
Durch die Plus-Taste beginnt der Anzeigewert bei 01, durch die Minus-
Taste bei 30.

5. Zur Programmierung der Abschaltautomatik fir eine weitere Kochzone,
die Plus-Taste @ und Minus-Taste @ des Timers gleichzeitig so oft
betatigen, bis die Timer-Kontrollleuchte fiir die gewlnschte Kochzone

TIMER
1x, 2X, 3X ...

L4 blinkt. AnschlieRend durch die Minus-Taste @ oder Plus-Taste @ die

5 3. 36505 gewiinschte Zeit einstellen.
> ,‘_ : _1. 6. Nach Ablauf der Zeit wird die Kochzone ausgeschaltet. Es ertont ein zeit-
2°vo<°g@ lich begrenzter Signalton, der durch Betatigung einer beliebigen Taste

(ausgenommen Aus-Taste) abgeschaltet werden kann.

Timer-Kontrollleuchte Hinweise
& * Zur Kontrolle der abgelaufenen Zeit (Abschaltautomatik) die Plus-Taste

@ und Minus-Taste @ des Timers gleichzeitig so oft betatigen, bis die
Timer-Kontrollleuchte fir die gewtlinschte Kochzone blinkt. Der Anzeige-
wert kann abgelesen und verandert werden.

+ Abschaltautomatik vorzeitig l6schen: Die jeweilige Kochzone anwahlen
(Timer-Kontrollleuchte blinkt) und durch die Minus-Taste @ 00 einstellen.

T Bereitschaftspunkt der Abschaltautomatik

XS,

TIMER Kurzzeitwecker-Leuchte

Kurzzeitwecker (Eier-Uhr)

1. G%@ 1. Das Kochfeld einschalten.

on~ off 2. Plus-Taste @ und Minus-Taste @ des Timers gleichzeitig so oft
betétigen, bis die Kurzzeitwecker-Leuchte blinkt. Durch die Minus-Taste
@ oder Plus-Taste @ die Zeit in Minuten einstellen.

0..0...0
2 - L‘, 7 3. Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein zeitlich begrenzter Signalton, der durch
oi,m;{é!,;o Betatigung einer beliebigen Taste (ausgenommen Aus-Taste) abgeschal-
)¢ tet werden kann.
TIMER 4
Hinweis:
°;"aQ'-"';° Der Kurzzeitwecker bleibt auch dann in Betrieb, wenn das Kochfeld ausge-
3. O - I : i . i .
Ak schaltet ist. Zum Andern der Zeit das Kochfeld durch die Ein-Taste (D ein-
TIMER 03;7( © schalten.
4
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Kindersicherung L

Die Kindersicherung soll verhindern, dass Kinder versehentlich oder absicht-
lich das Kochfeld einschalten. Dazu wird die Bedienung gesperrt.

Kindersicherung einschalten

1. Ein-Taste (D betatigen, um das Kochfeld einzuschalten.

2. Gleich darauf Plus-Taste @ der Kochzone Mitte und Minus-Taste @
der Kochzone hinten rechts gleichzeitig betatigen.

3. Anschlielend die Plus-Taste @ der Kochzone Mitte betatigen, um die
Kindersicherung zu aktivieren.
In den Kochstufen-Anzeigen erscheint ein L fur Child-Lock; die Bedie-
nung ist gesperrt und das Kochfeld schaltet ab.

Kindersicherung ausschalten

4. Ein-Taste (D betatigen.

5. Gleich darauf Plus-Taste @ der Kochzone Mitte und Minus-Taste @
der Kochzone hinten rechts gleichzeitig betatigen.

6. Anschlielend die Minus-Taste @ der Kochzone hinten rechts betati-
gen, um die Kindersicherung auszuschalten. Das L erlischt.

Kindersicherung nur fiir einen Kochvorgang aufheben

Voraussetzung: Die Kindersicherung ist nach Punkt 1-3 eingeschaltet.
+ Ein-Taste (D betétigen.

+ Gleich darauf Plus-Taste @ der Kochzone Mitte und Minus-Taste @
der Kochzone hinten rechts gleichzeitig betatigen.
Jetzt kann vom Benutzer eine Kochzone eingeschaltet werden. Nach dem
Ausschalten des Kochfeldes ist die Kindersicherung wieder aktiv (einge-
schaltet).

Hinweis
Bei Netzausfall wird die eingeschaltete Kindersicherung aufgehoben, d.h.
deaktiviert.
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Kindersicherung L

Die Kindersicherung soll verhindern, dass Kinder versehentlich oder absicht-
lich das Kochfeld einschalten. Dazu wird die Bedienung gesperrt.

Kindersicherung einschalten

1.

2.

Ein-Taste (D betatigen, um das Kochfeld einzuschalten.

Gleich darauf Plus-Taste @ der Kochzone Mitte hinten (Bréterzone)
und Minus-Taste @ der Kochzone Mitte vorne gleichzeitig betatigen.

Anschlielend die Plus-Taste @ der Kochzone Mitte hinten (Brater-
zone) betatigen, um die Kindersicherung zu aktivieren.

In den Kochstufen-Anzeigen erscheint ein L fur Child-Lock; die Bedie-
nung ist gesperrt und das Kochfeld schaltet ab.

Kindersicherung ausschalten

4.

5.

Ein-Taste (D betétigen.

Gleich darauf Plus-Taste @ der Kochzone Mitte hinten (Bréterzone)
und Minus-Taste @ der Kochzone Mitte vorne gleichzeitig betatigen.

Anschlielend die Minus-Taste @ der Kochzone Mitte vorne betéti-
gen, um die Kindersicherung auszuschalten. Das L erlischt.

Kindersicherung nur fiir einen Kochvorgang aufheben

Voraussetzung: Die Kindersicherung ist nach Punkt 1-3 eingeschaltet.

Ein-Taste (D betétigen.

Gleich darauf Plus-Taste (P der Kochzone Mitte hinten (Bréterzone)
und Minus-Taste @ der Kochzone Mitte vornegleichzeitig betatigen.
Jetzt kann vom Benutzer eine Kochzone eingeschaltet werden. Nach dem
Ausschalten des Kochfeldes ist die Kindersicherung wieder aktiv (einge-
schaltet).

Hinweis
Bei Netzausfall wird die eingeschaltete Kindersicherung aufgehoben, d.h.
deaktiviert.

11



Bedienung

-

H

1.
el
. 0
o0, 0
© @% - A3
3. T C 0
%@ -~ H+5-H
4. b
Eingestellte Ankochautomatik
Kochstufe Zeit (Min:Sek)
1 0:50
2 1:30
3 2:30
4 3:40
5 5:20
6 9:00
7 2:30
8 4:00
9 -

12

Highspeed

3200w

) @

ohne Booster-Funktion

mit Booster-Funktion

P,

Ankochautomatik FI

Bei der Ankochautomatik erfolgt das Ankochen mit Kochstufe 9. Nach einer
bestimmten Zeit wird automatisch auf eine geringere Fortkochstufe (1 bis 8)
zurlickgeschaltet.

Bei Anwendung der Ankochautomatik muss lediglich die Fortkochstufe
gewahlt werden, mit der das Gargut weitergegart werden soll, weil die Elek-
tronik selbstandig zurlickschaltet.

Die Ankochautomatik ist geeignet fiir Gerichte, die kalt aufgesetzt, mit hoher
Leistung erhitzt und auf der Fortkochstufe nicht standig beobachtet werden
miissen (z.B. das Kochen von Suppenfleisch).

Eine Kochzone in Betrieb nehmen.

2. Kochstufe 9 einstellen. Durch erneutes Betétigen der Plus-Taste @
wird die Ankochautomatik aktiviert. Die Kochstufenanzeige zeigt abwech-
selnd A und 9.

3. Gleich darauf durch die Minus-Taste @ eine geringere Fortkochstufe 1
bis 8 wahlen. A und die gewahlte Fortkochstufe blinken abwechselnd.

4. Die Ankochautomatik lauft programmgemaR ab. Nach einer bestimmten
Zeit (siehe Tabelle) wird der Kochvorgang mit der Fortkochstufe fortge-
fuhrt.

Hinweise

+ Wahrend der Ankochautomatik kann mit der Plus-Taste %die Fortkoch-
stufe erhoht werden. Die Betatigung der Minus-Taste schaltet die
Ankochautomatik ab.

+ Belasst man nach Aktivierung der Ankochautomatik die Stufe 9 und wahit
keine geringere Fortkochstufe, so wird die Ankochautomatik nach 10 Sek.
automatisch ausgeschaltet und es bleibt Stufe 9 erhalten.

Booster-Funktion

(nur bei einem Modell)

Bei der mittleren Kochzone kann durch Einschalten der Booster-Funktion die
Leistung der gesamten Kochzone erhoht werden:

+ ohne Booster-Funktion: 2100 W

* mit Booster-Funktion: 3200 W

Das Einschalten der Booster-Funktion erfolgt analog Kapitel ,Kreiszuschal-
tung @

Nach dem Ausschalten der Kochzone ist die Booster-Funktion automatisch
ausgeschaltet.



Reinigung und Pflege

A

+ Vor dem Reinigen das Kochfeld ausschalten und abkihlen
lassen.

+ Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen Umstanden mit
einem Dampfreinigungsgerat oder ahnlichem gereinigt wer-
den!

+ Beim Reinigen darauf achten, dass nur kurz uiber die Ein/Aus-
Taste gewischt wird. Damit wird ein versehentliches Einschal-
ten vermieden!

Glaskeramik-Kochfeld

Wichtig! Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel,
wie z.B. grobe Scheuermittel, kratzende Topfreiniger, Rost- und
Fleckenentferner etc.

Reinigung nach Gebrauch

1. Reinigen Sie das gesamte Kochfeld immer dann, wenn es ver-
schmutzt ist - am besten nach jedem Gebrauch. Benutzen Sie
dazu ein feuchtes Tuch und ein wenig Handspulmittel. Danach
reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken, so
dass keine Splimittelriickstéande auf der Oberflache verbleiben.

Wochentliche Pflege

2. Reinigen und pflegen Sie das gesamte Kochfeld einmal in der
Woche griindlich mit handelsiiblichen Glaskeramik-Reinigern.
Beachten Sie unbedingt die Hinweise des jeweiligen Herstellers.
Die Reinigungsmittel erzeugen beim Auftragen einen Schutzfilm,
der wasser- und schmutzabweisend wirkt. Alle Verschmutzungen
bleiben auf dem Film und lassen sich dann anschlieRend leichter
entfernen. Danach mit einem sauberen Tuch die Flache trocken-
reiben. Es diirfen keine Reinigungsmittelriickstdnde auf der
Oberflache verbleiben, weil sie beim Aufheizen aggressiv wirken
und die Oberflache verandern.

Spezielle Verschmutzungen

Starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkflecken, perimut-
tartig glanzende Flecken) sind am besten zu beseitigen, wenn
das Kochfeld noch handwarm ist. Benutzen Sie dazu handelsub-
liche Reinigungsmittel. Gehen Sie dabei so vor, wie unter Punkt
2 beschrieben.

Ubergekochte Speisen zuerst mit einem nassen Tuch aufwei-
chen und anschlieBend die Schmutzreste mit einem speziellen
Glasschaber fiir Glaskeramik-Kochfelder entfernen. Danach die
Flache wie unter Punkt 2 beschrieben reinigen.

Eingebrannten Zucker und geschmolzenen Kunststoff entfer-
nen Sie sofort - im noch heiflen Zustand - mit einem Glasscha-
ber. Danach die Flache wie unter Punkt 2 beschrieben, reinigen.

P,

Sandkorner, die eventuell beim Kartoffelschalen oder Salatput-
zen auf die Kochflache fallen, kénnen beim Verschieben von
Topfen Kratzer erzeugen. Achten Sie deshalb darauf, dass keine
Sandkérner auf der Oberflache verbleiben.

Farbige Veranderungen des Kochfeldes haben keinen Einfluss
auf die Funktion und Stabilitdt der Glaskeramik. Es handelt sich
dabei nicht um eine Beschadigung des Kochfeldes, sondern um
nicht entfernte und daher eingebrannte Riickstande.

Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbodens, insbeson-
dere bei Verwendung von Kochgeschirr mit Aluminiumbdden
oder durch ungeeignete Reinigungsmittel. Sie lassen sich nur
mihsam mit handelstblichen Reinigungsmitteln beseitigen.
Eventuell die Reinigung mehrmals wiederholen. Durch die Ver-
wendung aggressiver Reinigungsmittel und durch scheuernde
Topfbdden wird das Dekor mit der Zeit abgeschmirgelt und es
entstehen dunkle Flecken.

Reinigung Multifunktions-Kochzone

(bei direktem Grillen auf der Glaskeramik)

Zuerst werden alle Speisen und Fettspritzer
mit einem Reinigungsschaber von der hei-
Ren Zone der Grillflache entfernt. Dies
geschieht am einfachsten, indem man
unmittelbar nach dem Grillen die Verschmut-
zungen von der noch warmen Zone an den
Rand verschiebt.

Nach dem Abklhlen des Gerédtes lassen
sich diese Verschmutzungen muhelos abhe-
ben.

Anschlielend wird die kalte Grillflache mit Spulwasser fettfrei
gemacht, nass abgewischt und mit einem sauberen Tuch oder
Kichenpapier trockengerieben.

Wir empfehlen Ihnen, die Grillfldche mit einer halben Zitrone oder
mit Zitronensaft abzureiben. Leichte EiweiBverschmutzungen
z.B. von Fleisch werden entfernt und die Grillflache glanzt wie-
der.

Wichtig: Verwenden Sie keinesfalls silikonhaltige Reini-
gungsmittel. Diese hinterlassen einen Schutzfilm auf der
Grillflache, der beim nachsten Grillen in das Grillgut ziehen
kénnte. Beachten Sie deshalb unbedingt die diesbeziigli-
chen Hinweise der jeweiligen Hersteller.
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Was tun bei Problemen?

A

Unqualifizierte Eingriffe und Reparaturen am Gerét sind gefahr-
lich, weil Stromschlag- und Kurzschlussgefahr besteht. Sie sind
zur Vermeidung von Korperschaden und Schaden am Gerat zu
unterlassen. Deshalb solche Arbeiten nur von einem Elektrofach-
mann, wie z.B. einem Technischen Kundendienst, ausfiihren las-
sen.

Bitte beachten

Sollten an lhrem Gerat Storungen auftreten, priifen Sie bitte
anhand dieser Gebrauchsanleitung, ob Sie die Ursachen nicht
selber beheben konnen.

Nachfolgend finden Sie Tipps zur Behebung von Storungen.

Die Sicherungen lI6sen mehrfach aus?

* Rufen Sie einen Technischen Kundendienst oder einen Elekt-
roinstallateur!

Das Kochfeld lasst sich nicht einschalten?

+ Hat die Sicherung der Hausinstallation (Sicherungskasten)
angesprochen?

+ Ist das Netzanschlusskabel angeschlossen?

+ Sind die Sensortasten verriegelt, d.h. die Verriegelungs-Kon-
troll-Leuchte (iber der Verriegelungstaste leuchtet?

V]
o<

o

+ Ist die Kindersicherung eingeschaltet, d.h. ein L wird ange-
zeigt?

+ Sind die Sensortasten durch ein feuchtes Tuch, Flissigkeit
oder einen metallischen Gegenstand teilweise bedeckt? Bitte
entfernen.

14
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Das Kochfeld bzw. die Kochzone ist plotzlich ausgeschaltet
+ Haben Sie aus Versehen die Aus-Taste betatigt?

+ Sind die Sensortasten durch ein feuchtes Tuch, Flussigkeit
oder einen metallischen Gegenstand teilweise bedeckt? Es
ertdnt ein zeitlich begrenzter Signalton. Nach einigen Sekun-
den wird abgeschaltet. Bitte den Gegenstand von den Sensor-
tasten entfernen.

+ Hat die Sicherheitsabschaltung angesprochen, d.h. eine Koch-
stufe wurde Uber eine bestimmte Zeit hinaus unverandert
benutzt? Siehe Absatz ,Betriebsdauerbegrenzung”.

Das Symbol l" blinkt und es ertont ein zeitlich begrenzter
Dauersignalton.

Es liegt eine Dauerbetétigung der Touch-Control Sensortasten
durch (ibergekochte Speisen, Kochgeschirr oder andere Gegen-
stande vor.

Abhilfe: die Oberflache reinigen oder den Gegenstand entfernen.
Zum Léschen des Symbols ' die gleiche Taste betétigen oder
das Kochfeld aus- und einschalten.

Der Fehlercode ,,E2” wird angezeigt?

Die Elektronik ist zu heil. Den Einbau des Kochfeldes priifen,
speziell auf gute Belliftung achten.

Es wird ein Fehlercode ,,ERxx” oder ,,Ex” angezeigt?

Es liegt ein technischer Defekt vor. Bitte den technischen Kun-
dendienst rufen.

Das Kochfeld hat Risse oder Briiche?

Bei Briichen, Spriingen, Rissen oder anderen Beschadigungen
an der Glaskeramik besteht Stromschlaggefahr. Das Gerat sofort
auler Betrieb setzen. Sofort die Haushalts-Sicherung ausschal-
ten und den Kundendienst rufen.



Montageanleitung

Sicherheitshinweise fiir den
Kiichenmobelmonteur

Furniere, Kleber bzw. Kunststoffbeldge der angrenzenden
Mobel missen temperaturbestandig sein (>75°C). Sind die
Furniere und Beldge nicht genugend temperaturbesténdig,
kénnen sie sich verformen.

Der Berlihrungsschutz muss durch den Einbau gewahrleistet
sein.

Die Verwendung von Wandabschlussleisten aus Massivholz
auf der Arbeitsplatte hinter dem Kochfeld ist zuldssig, sofern
die Mindestabstdnde gemaR den Einbauskizzen eingehalten
werden.

Die Mindestabstande der Muldenausschnitte nach hinten
gemaR der Einbauskizze sind einzuhalten.

Bei Einbau direkt neben einem Hochschrank ist ein Sicher-
heitsabstand von mindestens 60 mm einzuhalten. Die Seiten-
flache des Hochschrankes muss mit warmefestem Material
verkleidet werden. Aus arbeitstechnischen Griinden sollte der
Abstand jedoch mindestens 300 mm betragen.

Der Abstand zwischen Kochfeld und Dunstabzugshaube muss
mindestens so gro} sein, wie in der Montageanleitung der
Dunstabzugshaube vorgegeben ist.

Die Verpackungsmaterialien (Plastikfolien, Styropor, Nagel,
etc.) missen aus der Reichweite von Kindern gebracht wer-
den, da diese Teile mdgliche Gefahrenquellen darstellen.
Kleinteile kdnnten verschluckt werden und von Folien geht
Erstickungsgefahr aus.
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Einbau

Wichtige Hinweise

+ Liegt das Kochfeld (iber Mébelteilen (Seitenwande, Schubkas-
ten, etc.), so muss ein Zwischenboden, im Mindestabstand
von 20 mm zur Kochfeldunterseite eingebaut werden, sodass
eine zufallige Berlihrung nicht mdglich ist. Der Zwischenboden
darf nur mit Werkzeugen entfernbar sein.

+ Es ist daflir zu sorgen, dass wegen Brandgefahr keine feuer-
gefahrlichen, leicht entziindbaren oder durch Warme verform-
bare Gegenstande direkt neben dem Kochfeld angeordnet
bzw. gelegt werden.

Kochfelddichtung
Vor dem Einbau ist die beiliegende Kochfelddichtung liickenlos

einzulegen.
I
‘@
= w

+ Es muss verhindert werden, dass Fllssigkeiten zwischen
Kochfeldrand und Arbeitsplatte oder zwischen Arbeitsplatte
und Wand in evtl. darunter eingebaute Elektrogerate eindrin-
gen kdnnen.

+ Bei Einbau des Kochfeldes in eine unebene Arbeitsplatte, z.B.
mit einem keramischen oder @hnlichem Belag (Kacheln etc.)
ist die evtl. an dem Kochfeld befindliche Dichtung zu entfernen
und die Abdichtung der Kochflache gegeniber der Arbeits-
platte durch plastische Dichtungsmaterialien (Kitt) vorzuneh-
men.

+ Das Kochfeld auf keinen Fall mit Silikon einkleben! Ein
spéterer zerstérungsfreier Ausbau des Kochfeldes ist dann
nicht mehr méglich.

Arbeitsplattenausschnitt

Der Ausschnitt in der Arbeitsplatte sollte mdglichst exakt mit
einem guten, geraden Sageblatt oder einer Oberfréase vorgenom-
men werden. Die Schnittflachen sollten danach versiegelt wer-
den, damit keine Feuchtigkeit eindringen kann.

Der Kochfeldausschnitt wird entsprechend den Abbildungen
angefertigt.

Die Glaskeramik-Kochfldche muss unbedingt eben und biindig
aufliegen. Ein Verspannen kann zum Bruch der Glasplatte fih-
ren.

Die Dichtung der Kochflache auf einwandfreien Sitz und liicken-
lose Auflage priifen.

Das Glaskeramik-Kochfeld wird entweder mit Clipsen oder mit
Laschen befestigt.
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Montageanleitung
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+ Die Clipse in den angegebenen Abstan-
den in den Arbeitsplatten-Ausschnitt ein-

schlagen. Durch den horizontalen
Anschlag ist keine Héhenausrichtung
erforderlich.

» Wichtig: der horizontale Anschlag der
Clipse muss biindig auf der Arbeitsplatte
aufliegen. (Bruchgefahr vermeiden)

+ Gemal Abbildung die Kochflache links
anlegen (a), ausrichten (b) und einclipsen
(©)

+ Zur Sicherung der Clipse kénnen Schrau-
ben eingesetzt werden.

Wichtig:

Durch schiefe Auflage oder Verspannen

besteht beim Einbau des Glaskeramik-

Kochfeldes Bruchgefahr!

(1) Mindestabstand zu benachbarten Wanden
(2) AusfrasmaR

(3) Kochfeldaussenmal

(@) Kabeldurchfiihrung in Riickwand

(5) Einbauhdhe

Lasche )

+ Das Kochfeld einsetzen und ausrichten.

* Von unten die Laschen mit Schrauben an
den vorgesehenen Befestigungslochern
einsetzen, ausrichten und festziehen.

+ Die Schrauben nur mit einem Schrauben-
dreher von Hand anziehen; keinen Akku-
schrauber verwenden.

+ Auf die richtige Lage der Lasche bei diin-
nen Arbeitsplatten achten.

Wichtig:

Durch schiefe Auflage oder Verspannen

besteht beim Einbau des Glaskeramik-

Kochfeldes Bruchgefahr!

(1) Mindestabstand zu benachbarten Wanden
(2) AusfrasmaR

(3) Kochfeldaussenmafy

(@) Kabeldurchfiihrung in Riickwand

(5) Einbauhdhe



Montageanleitung

Elektrischer Anschluss

Der elektrische Anschluss darf nur von einem autorisier-
ten Fachmann vorgenommen werden!

Die gesetzlichen Vorschriften und Anschlussbedingungen des
ortlichen Elektroversorgungsunternehmens miissen vollstan-
dig eingehalten werden.

Bei Anschluss des Gerates ist eine Einrichtung vorzusehen,
die es erméglicht, das Gerat mit einer Kontakt-Offnungsweite
von mindestens 3 mm allpolig vom Netz zu trennen. Als geeig-
nete Trennvorrichtung gelten LS-Schalter, Sicherungen und
Schitze.

Bei Anschluss und Reparatur Geréat mit einer dieser Einrich-
tungen stromlos machen.

Der Schutzleiter muss so lang bemessen sein, dass er bei
Versagen der Zugentlastung erst nach den stromfiihrenden
Adern des Anschlusskabels auf Zug beansprucht wird.

Die (iberschussige Kabellange muss aus dem Einbaubereich
unterhalb des Gerates herausgezogen werden.

Bitte beachten Sie, dass die vorhandene Netzspannung mit
der auf dem Typenschild (ibereinstimmt.

Der vollstdndige Berihrungsschutz muss durch den Einbau
sichergestellt sein.

Achtung: Falschanschluss kann zur Zerst6rung der Leistungs-
elektronik fiihren.

Anschlussleitung werkseitig vorhanden

Das Kochfeld ist werkseitig mit einer speziellen, temperatur-
besténdigen Anschlussleitung ausgestattet.

Der Netzanschluss wird gemaf dem Anschlussschema vorge-
nommen, ausgenommen die Anschlussleitung ist bereits mit
einem Stecker ausgestattet.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch eine besondere Anschlussleitung ersetzt
werden. Um Geféhrdungen zu vermeiden, darf dieses nur
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst erfolgen.

Anschlussmoglichkeiten

220-240V 1~ (%) 220-240V 3

grun-gelb

schwarz
braun
rau
weiss
blau

griin-gelb

L1 L2 13 @

360-415V 2N~ 380-415V 3N~

schwarz
braun
grau
weiss
blau
griin-gelb

grin-ge
schwarz
braun
grau
weiss
blau
griin-gelb
@
grin-ge é

Lr L2 N @ Lrt2 L3 W

226764

~
>

* Achtung! Sonderanschluss 220 - 240 V 3~ !

P

Anschlussmoglichkeiten

(*%) 4 2 34 5O 1 23 45 O
{N~ O—0—0 0—0 O 3~0—0 0—0 O O
2~ ‘ L1 N ‘ PE L1 L2 L3 PE

L1 L2 230V, 230V
230 -240V 230V
12 34 5O 12 34 5@
2N~ 0 0—0 0—0 O 3N~O O O 0—0 O
L1 L2 N PE L1L2L3 N PE
230V
230V 230V
230V 230V

** Diese Anschlussvariante ist in der Schweiz durch den SEV nicht zuge-

lassen.

Technische Daten

Kochzonen

vornelinks . ........ @cm/ kW |14,5/1,2 98
hintenlinks. ........ dem/ kW [12;18/1,7
Mitte. .. ........... Dem/ kW [14,5;21; 27/ 2,7
hintenrechts ....... dem/kW [16/1,5

vornerechts. ....... @em/ kW [18/1,8

Kochfeld gesamt . ......... kW |8,9

Kochzonen

vornelinks . .......... cm/kW [14,5x 18/1,2 9 Q 8
hintenlinks. ........ @em/ kW |14,5:20/ 1,75
Mitte. . ............ @ecm/ kW |23/2,1(3,2%)
hintenrechts ....... @cm/kW |18/1,8

vornerechts. ....... @cem/kW |18/1,8

Kochfeld gesamt . ......... kW [9,75

Kochzonen 00
vornelinks ......... @em/ kW [12:17,5;21/ 2,3 O
hintenlinks. ........ @em/ kW |14,5M1,2
Mitte hinten ........ @em/ kKW 17,5 bzw 17,5 x 26,5/ 2,4
Mitte vorne. ... ..... @cem/ kW |14,5M1,2
rechts............... cm/kW |32x20/2,3

Kochfeld gesamt . ......... kW [9,4
Inbetriebnahme

Nach dem Einbau des Feldes und nach dem Anlegen der Versor-
gungsspannung (Netzanschluss) erfolgt zuerst ein Selbst-Test
der Steuerung und es wird eine Serviceinformation fir den Kun-

dendienst angezeigt.

Wichtig: Zum Netzanschluss diirfen keine Gegenstande auf den

Touch-Control Sensortasten sein!

Mit einem Schwamm und Spilwasser kurz uber die Oberflache

des Kochfeldes wischen und anschlieRend trockenreiben.



